
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Spezialität ideal zu Lebkuchen und Weihnachtsgüetzi 

Als Grundlage dient ein aromatischer Rotwein aus dem Piemont. 

Bruma Rossa, gefertigt aus den besten Barbera-Trauben. Angesetzt 

mit würzigen Kräutern aus Nägeli, Zimt, Anis und weiteren Zutaten. 

Der Wein ist leicht gesüsst und enthält weitere Zusätze. 

Alkoholgehalt 18%. Kühl servieren (15 bis 18°), ideal in kleinen Gläsern 

 

 


